§ 3

MICHELIN

2025

a?,@

Ga.U"T{;)
Millau

2025



UTFAG

“Ekmegi yiyeceksin, suyu da igeceksin.” I. Hattusili
3000 Yillik tabletlerden giiniimiize kalan Hitit lezzetleri...

Limitli Rezervasyon Persembe & Cuma 19:30 - 21:45

SICAK HiBiSKUS SERBETI

Hibiskus cicekleriilik suda bir kag saat bekletilir ve ilk suyu stzldr.
icerisine tarcin, karanfil, limon tuzu ve seker konularak kisik ateste demlenir. Demini alan cicekler stiziiliir ve sicak olarak servis verilir.

HATTUSA CORBASI

Yoreye 6zg stt tarhanasi, koyun eti, tuz uzun siire kisik ateste pisirilir. Uzerine tereyadi, kimyon, kekik, adacayi, hardal, nane gibi baharatlar,
yesil sogan ve sarimsak dokdldr. Stt tarhanasi batin kuru bugdayin sut ile pisirilip kirklanmasi ile elde edilir.

HAPENA

ince dilimlenmis az yagh kuzu gerdanlar, kaya tuzu ile yogurulur ve kuzu tas firnda uzun saat biryan usuliince pisirilir.
Kemiklerinden ayrilacak kadar yumusayan etler kemik icindeki ilik, haslanmis kuzu beyni, kekik ve karabiber ile tatlandirilarak eksi erik sosu ile servis edilir.

ERiK EKSILI KIRAZ YAPRAGI SARMASI

Kirma bulgur, koftelik bulgur, un ve tuz kullanilarak i¢ harci yapilir. Sicak suda bekletilen Kiraz yapraklari tuzundan ayristirilir
ve ince bir sekilde sanlip tencerede pisirilir. Ic malzemesi sarilan Kiraz yapraklari, stizme yogurt, un ve su kaynatilir; icerisine
az tuz ve erik eksisi konulur. Servis esnasinda yogurt Uzerine karamalize sogan ve erik eksisi sosu ilave edilir.

KARIYE TUZLAMASI

Taze kuzu cigeri ve kuzu yuregdinin ince zari ¢ikarilir ve kaya tuzu ve sumak ile yogurulur.
ince dilimlenen ciger ve ytirek tere yagda kuru sogan, yesil sogan ve baharatlar ile pisirilerek ekmek arasin da servis edilecek.

KiSTANZIYE

Kuzu kisleme, nar eksisi, biber salcasi ve yag ile soslanarak marine edilir. Kip kip kesilen etler orta ateste pisirilir.
Taneli dijon hardal ve karabiber, mavi hashas, visne, visne suyu, bal, zeytinyadi, anason ¢ekirdedi sos ile servis edilir.

iSKiLiP DOLMA

Bes saat pisirilen dana eti, kazan icerisinde, Hitit bolgesinde (Corum) yetisen piring, 6zel bir beze konularak ve agzi hamur
ile mahurlenerek yaklasik 3 saat kadar daha pisirilir. Pilav haline gelmis pirincin tzerine pisen et tiftiklenerek servise verilir.

MALAK TATLISI

Bolgenin bugdayindan 6gutulmds un, tereyaginda kavrulur Gzerine sicak su dokdltr ve muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir.
Uzerine tereyaginda eritilmis pekmez dokiiliir ve ceviz serpilerek servis edilir.

NINDA.LAL (BALLI EKMEK)

Eksi mayali tam bugday unundan yapilmis ekmegdin hamuruna bal ilave edilir ve pistikten sonra sicakken Uzerine bal dokaldr.

Hititce bir deyim ile kapanis yapalim AsSu Adatar. “Dilimizin tadi hic eksik olmasin’

Kisi Bas1 4.200

Cografi isaretli Grtnler kullaniimaktadir. Servis elemanlarimizdan bilgi alabilirsiniz.
"Yemeginizi daha iyi hazirlayabilmemiz icin lutfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin."



Sultan Menlisu

Aksam Tadim Meniisii
18:00 & 22:30

Blyuk bir Imparatorluk zengin bir saray, Sarayda yasayan padisahlar, sultanlar, sehzadeler, vezirler, cariyeler, valideler, lalalar
ve bu biyUk aileyi ziyarete gelen yabanci devlet adamlarr icin sunulan 6zel lezzet ¢cesnileri.

SOGUK SERPME MEZELER
Nohut Ezmesi
Ozel kocbasi cinsinden nohut ezmesi, tahin, tarcinli Humus.
Visneli Yaprak Sarma

1844 yili Mehmet Kamilin Ascilarin Siginagr isimli kitabindan.

Muammara
Ceviz, biber salcasi, ekmekici ve baharatlarla hazirlanmis yoresel meze.
Babaganus
Yogurt, sarimsak ve zeytinyagiyla harmanlanmis kézlenmis patlican.
Acil Ezme
Kirmizibiber, sarimsak, salatalik, biber salcasi, zeytinyagi ve baharatlarla tatlandirilmis ezme.
Fette
Tahin, sizme yogurt, sarimsak, nohut, yer fistigi, kimyon ile kavrulmus nohut.

Tabbule

(Kisisayisina gore ortaya servis edilir.)

ARA SICAKLAR

Balli Gemici Boregi
Orta Asya Ozbek Mutfagindan Osmanli Saraylarina kadar girmis essiz bir lezzet.

SULTAN

MENUSU

Tuzlu peynir, kasar, peyniri, beyaz peynir, sepet peyniri, yoresel peynirler ve balin mithis uyumu.

Deniz MahsullG Piruhi (Manti)

15yy Yemekleri - Muhammed bin Mahmud Sirvani. Hamur ve yufka ile yapilan yemekler Orta Asya Turk mutfagindan Osmanli Saraylarina tasinmistir.

ANA YEMEKLER
Kaz Kebabi
Kanuni Sultan Stleyman’in mutfagina 6zel 1539 yili bir ziyafet defterinden alinmis Osmanli Saray Recetesi.
Ali Nazik Kebabi

Susam yadi ile kavrulan patlican macunu Ustlne sadeyag ve tere yag ile pisirilmis kusbasi kuzu eti ve yogurt.
Rivayete gore Yavuz Sultan Selim Antep'e geldiginde biyUk bir karsilama sdleni dizenlenmis ve Sultana bu 6zel yemek sunulmustur.

Mevsim Meyvelerinden Gunlik Hosaf veya Komposto

Farsca tatli su anlamina gelen hosaf sindirimi, rahatlatmak mideye hosnutluk katmak icin Osmanli saraylarinda bolca ttketilmistir.

TATLI

Katmer
Baklava yufkasinda bol yesil fistik, kaymak ve tereyagli Turk tatlisi. Yaninda dondurma.

Kisi Bas1 3.750 &
Servis bUtdnluga icin masada bulunan konuklarin tamami siparis vermelidir.



1844 yili Mehmet Kamil'in Melcel't-Tabbahin

(Ascilarin Siginad) isimli Kitabindan

Mercimek Corbasi 425 £

Mercimek ¢orbasi, yanina bir dilim limon, Gzerine
tereyagli hafif aci sos ile servis edilir.
Laktoz / Gluten Icerir.

Soquk Baslangiclar

Visneli Yaprak Sarma 455 £
Uziim yapraklarina sarimis piring, kimyon,
tarcin, zencefil, kus Gzdmu, dolmalik fistik,
visne taneleri ile tatlandiriimis.

Kuruyemis Icerir.

Corbalar

woveun STINE
2025

ISTANBUL

2025 Onur Belgelerimiz...

Visneli Tarhana Corbasi 445 ©

1469), Semih Tezcan'in “Bir Ziyafet Defteri” Kitabindan

Nohut Ezmesi 320 £

Ozel kogbasi cinsinden nohut ezmesi, tahin,
limon, sarimsak, karabiber, kus UzimlU ve
tarcinli humus.

Susam Icerir.

Visne eksisi ile tatlandirnlmis yogurtlu ve baharatli
meyve corbasi. Gluten icerir.

Kekikli Kuzu Gerdan 485 %
Arpacik sogani, kuru erik, kuru kayisi,
pekmez ve biberiye ile haslanmis

kuzu gerdani.

“Yemedinize daha iyi hazirlayabilmemiz icin lutfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tdm fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis Ucreti dahil edilecektir.

Tarhana, 16. yy basinda Osmanli Padisahi Yavuz Sultan Selim Han

Marianna Yerasimos - 500 yillik Osmanli Mutfagi Kitabindan

déneminde Misir seferi 6ncesi Saray recetelerine girmistir.



Mutabbal 320 £

Tahin, sizme yogurt, sarimsak, limon suyu ve
kodzlenmis patlican puresi.
Laktoz Icerir.

Siiheyl Unver
Fatih Sultan Mehmet Devri
Yemekleri Kitabindan Saray tarifi

Babaganus 320 &

Yogurt, sarimsak ve zeytinyadiyla
harmanlanmis kdzlenmis patlican.
Laktoz Icerir.

Soquk Baslangiclar

Serpme Karisik Meze 1.480 £

Ayni anda farkli lezzetleri tadabileceginiz servisinde en az
bes cesit taze mezenin oldugu tadim tabagidir.

Laktoz / Gluten / Kuruyemis Icerir.

Muammara 350 % AcahEzme 320 %

Ceviz, biber salcasi, ekmek ici ve baharatlarla  Kirmizi biber, sogan, sarimsak, salatalik,
hazirlanmis yoresel meze. biber salcasi, zeytinyadi ve

Gluten Icerir. baharatlarla tatlandiriimis.

"Yemedginize daha iyi hazirlayabilmemiz icin litfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis tcreti dahil edilecektir.



Sicak Baslangiclar

Izgara Ahtapot 1.350 %

Patlican puresi yataginda
ahtapot kolu.
Laktoz / Gluten / Yumusakga Icerir.

Sarimsak Soslu

Karides Giive¢ 1.100 £
Bol sarimsak, arpacik sogani ve
maydanozlu karides.

Kabuklu Deniz Urtinti / Laktoz Igerir.

Kuru Patlican Dolmasi 490 £ Arefe Koftesi 450 £ Balli Gemici Boregi /20 ¢
Ince yagh dana kiymas, biber salcasi, Kiyma, badem, antep fistig, kus Gzimd, Karisik Ttrk peynirlerinden el agmasi
biberiye cesitli baharatlar ile doldurulmus  biberiye ve cesitli baharatlar ile yufkaya sarilmis bal ve kus Gzimd ile
patlican dolmasi. doldurulmus icli kofte. servis edilen kizartma boregi.

Ik yogurt esliginde servis edilir. Gluten ve Laktoz Icerir. Kuruyemis, Gluten ve Laktoz Icerir.

Gluten ve Laktoz Icerir.

“Yemedginize daha iyi hazirlayabilmemiz icin Ittfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
TUm fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtiimis olup, KDV dahildir. %10 Servis tcreti dahil edilecektir.



Salatalar
| Jabbole
DERALIYE
Curarnts vy Tf e
Tabbule 495 £

Ince dogranmis maydanoz, nane, yesil sogan, ince bulgur

ve nar taneleri ile harmanlanmis zeytinyagi ve limon suyu ile servis edilen
Orta dogu salatasl.

Gluten Icerir.

Rovictes $tntnse

Nar Taneli Rokali Karides Salatasi 890 £
Tereyaginda sotelenmis karides, roka visne veya nar taneleri ile servis edilir.
Kabuklu Deniz UriinG / Laktoz Igerir.

N Etpete (%ban
tiatnse

Nar Eksili Coban Salatasi 440 £

Domates, salatalik, yesil biber ve nar eksili soslu mevsim salatas!.

"Yemedinize daha iyi hazirlayabilmemiz icin lltfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis tcreti dahil edilecektir.



Saray Mutfagindan Ana Yemekler

Kuzuincik 1./20%

Koz patlican begendi yataginda servis edilerek
tarcin ve tane karabiber ile tatlandiriimis kuzu incik.
Gluten ve Laktoz Icerir.

Osmanl Mutfaginin 6zel yemeklerindendir. Gocebe kultirtin yansimasi ile Kuzu Incik
Saray mutfaginda yerini almis bir lezzettir.

Kavun Dolmasi 1.720 £

Ince dogranmis dana eti, piring, biberiye, taze kekik, dolmalik fistik,
badem, antep fistigi ve kus GzUm ile doldurulup firmlanmis kavun.
Kuruyemis Icerir.

Elma veya Ayva Dolmasi 1.250 %
Zirhla kiyilmis kuzu ve dana eti, piring, cam fistigi ve kus Gzimd gibi
baharatlarla ile hazirlanmis firnda dolma. Kuruyemis Icerir.

“Yemedinize daha iyi hazirlayabilmemiz icin lttfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis tcreti dahil edilecektir.

Kanuni Sultan Stleyman Dénemine Ait Ozel Yemek.15. Yiizyil Yemekleri Muhammed Bin Mahmud Sirvani.



KuzuTandir 1.550%

Tas firinda geleneksel yontemle pisirilen
kuzu koldan baharatli i¢ pilavii kuzu eti.
Gluten ve Laktoz Icerir.

Visne Soslu Kuzu Tarak (Bir kisilik) 1./20 %

Kivircik kuzu pirzolasi taze kekik, biberiye ve baharatlarla marine
edilmis batln kuzu pirzola.

AliNazik 1.680%

Koz patlican ve sarimsakli yogurt yataginda kuzu sis.

Laktoz Icerir.

Terkib-i Mutancana 1.680 £
Bal, sirke, kayisi, kuru incir ve razaki Gzdmld,
kuzu incikten yapilmis saray yemegi.
Kuruyemis Icerir.

Istanbul'da Fatih ve Stleymaninye Imaretlerinde ve
Edirnede Il. Bayezid imaretinde halka sunulurdu.

iki kitada yaklasik 623 yil yasayan bir imparatorlugun farkli iklim, fauna ve florasi ile mutfaginin gelisip cesitlenmemesi imkansizdir. Cok cesitli bitki ve

yaban hayvanin yasam alanlari olan Anadoluda kurulan Osmanli Devleti'nin yemek kiltdrl bakimindan zenginligi ve cesitligi en Ust seviyededir

(Yerasimos, 2005; Yerasimos, 2011).



Saray Mutfagindan Kanath Etler ve Av Etleri
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da koyun,

Begendili Tavuk Cevirisi 1.100 % Kaz Kebabi 1./50 %
Gluten / Laktoz Igerir. Yufka bohgasi icerisinde pilav ve 6zel sosla sunulan kaz eti.
Gluten / Laktoz Icerir.

Tavuk Sis 920 & Tavuk Kanat 350 £
Gluten Icerir. Biber salcasi, yogurt ve baharatlarla marine edilmis izgara tavuk kanat.
Gluten icerir.

"Yemedinize daha iyi hazirlayabilmemiz icin Ittfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tam fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtiimis olup, KDV dahildir. %10 Servis Gcreti dahil edilecektir.



Sarayin Dana Etli Yemekleri

. ) . d 'tirhi Bitkilerde Dinlendirilmis Dana Kebabi 1./50 £

Kimyon ve tarcin ile tatlandiriimis ince kesilmis antrikot dilimleri.

DERALIYE

Osrrecurels W/m&?t/ 3 %/71

Osmanli Saraylarinda ve Turk mutfaginda mentimuzde de géreceginiz
Uzere daha cok av hayvanlari, kanatli hayvanlar ve kuzu eti cok fazla tiketilmistir.
Dana eti Osmanlinin son dénemlerinde Avrupalilasmanin etkisi bati kalttrtine
duyulan degisim istegi neticesinde olusmaya baslamis ve Saray mutfaginda

pisiriimeye baslamistir. Asagida bulunan yemekler ise 18 yy. da Osmanli Saraylarinda

pisirilmis bonfile yemekleridir.

DanaPala 1.650 %

Baharatlar ile marine edilmis Dana tandir.
Gluten ve Laktoz Icerir.

Kirde Kebabi 1.680 £

Kitir yufka Uzerinde yogurt ve sebzeli dana kavurma. Gluten ve Laktoz Icerir.



DERALIYE
e A

AN IZNIK POTTERY DISH OTTOMAN TURKEY, CIRCA 1600
With sloping rim on short foot, with black wave-and-rock border, the reverse
with alternating cobalt-blue and green motifs, foot drilled, some chips to rim and foot



Ke ba p I a r Izgara Kéfte 820 £

Koz patlicanl begendi esliginde 1zgara kofte.
Kuzu Pirzola 1./20 % Gluten ve Laktoz icerir.

Izgara sebzeler ile kuzu pirzola.

Adana Kebabi1 990 £ PathicanliKebap 1.100 £ Fistikli Kebap 1.120 £

Zirh ile dogranmis kuzu ve Iki patlican arasinda zirh ile dogranmis kuzu Yesil fistikla marine edilmis zirh ile dogranmis
dana etinden izgara kebap. ve dana etli 1zgara kebap. kuzu ve dana etinden kebap.

Gluten Icerir. Gluten ve Laktoz Icerir. Gluten Icerir.

"Yemedginize daha iyi hazirlayabilmemiz icin lltfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis tcreti dahil edilecektir.



Sarayin Buyuk Yemekleri

Kuzu Kafes (iki kisilik) 6.250 £ Kansik Izgara (iki kisilik) 5./50 &
Kuzunun kaburga bélgesinden hazirlanan firinlamis kuzu eti. Adana kebabi, fistiklr kebap, tavuk kanat, tavuk sis, patlicanli kebap,
Gluten ve Laktoz icerir. kuzu pirzola, domatesli kebap, pide veizgara sebzeler ile.

Gluten ve Laktoz icerir.

"Yemedginize daha iyi hazirlayabilmemiz icin litfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis tcreti dahil edilecektir.



S B - -+ k Y kI . *** Mevsimsel fiyat degisikliginden dolayi
araYI n uyu eme erl Ucreti belirlenmemistir.

LUtfen siparisten dnce Ucretini garsonunuzdan égreniniz

Tuzda Levrek veya Cipura (iki kisilik) **
Ozel bir kagida sarilan iri levrek tuz ve yumurtadan
yapilan harcin icine yiksek ist ile pisirilen levrek.

Testi Kebabi (iki kisilik) 2.250 &

Kuzu eti, sarimsak, arpacik sogani, kirmizi biber,

Kuzu Kol (iki ile tc kisilik) ©6.500 &
Tandirda pisirilmis ic pilav ile servis edilen kuzu kolu.
Ic pilav piring, kus Gztmd, karabiber ve dolmalik fistik ile hazirlanir. taze kekik ve biber salcali yoresel Anadolu halk yemegi.

"Yemedinize daha iyi hazirlayabilmemiz icin litfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis tcreti dahil edilecektir.

Osmanli ve Turk kdltdrtinde ayni kaptan yemek yeme aliskanhidr vardir. Solenlerde veya kutlama yemeklerinde aile buyukleri ya da toplumun

ileri gelenleri bir sofra etrafinda oturur genellikle geleneksel tas firinlarda pisirilen yemekler sofraya

buyuk sinilerde, tencere ve kaplarda getirilir ve herkes, gorgu kurallari geredi kendi 6ntine gelen taraftan yemegini yer idi.



Balik Yemekleri

Izgarada Jumbo Karides 2.200 £
Kémr 1zgarada pisirilmis mevsim yesillikleri ile 1zgara balik.
Gluten ve Laktoz icerir.

Kagitta Deniz Levregi 1.200 &

Damla sakizi, kisnis, limon, dereotu, sebze ve bademli balik.

Izgara Deniz Levregi 1.150 %

Koémr 1zgarada pisirilmis mevsim yesillikleri ile 1zgara balik.

Somon Baligi Kiilbast1 1.150 &

Komdr 1zgarada pisirilmis mevsim yesillikleri ile 1zgara balik.

o

Izgara Cipura 1.150 %

K&mUr 1zgarada pisirilmis mevsim yesillikleri ile 1zgara balik.



Makarnalar

Vejetaryen Ana Yemekler

imam Bayildi (Vejetaryen) /20 % Piruhi (Vejetaryen) 6/0 £ Testi Kebabi (Vejetaryen) /20 &
Yaninda Pilavli Tulum peyniri sogan ve maydanoz, mayasiz, Geleneksel pisirme yontemi ile
ince bir hamurla sarilir. Tereyadi ile kizarmis hazirlanmis sebzeli glivec yemegi.

ceviz serpilir. Gluten ve Laktoz, Kuruyemis icerir.

***Spagetti Napoliten 320 %

Domates sosu, feslegen ve parmesan peynirli makarna.
Gluten icerir.

***spagetti Bolonez 380 £

Ince kiyma et, feslegen ve parmesan peynirli makarna.
Gluten icerir.

***Osmanli mutfagindan olmayip ¢ocuklu aileler icin mendye ilave edilmistir.

“Yemedinize daha iyi hazirlayabilmemiz icin lutfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis Ucreti dahil edilecektir.



DERALIYE
Cormand; Sray Tlaffage

A MONUMENTAL MAMLUK STYLE SILVER-INLAID BRASS CANDLESTICK
OTTOMAN TURKEY, DATED MUHARRAM AH 1340/APRIL-MAY 1921-22 AD
Of typical form, the body with a large thuluth inscription in Turkish on two lines bordered by silver lines interlocking to form four dividing roundels,
the dense engraved decoration with palmette scrolls organised in various bands and medallions, the neck with the name of God repeated four times,
the mouth with an engraved Turkish inscription in thuluth, the top part separating to reveal a storage space, good condition 24in. (61cm.) high



**1539 yilinda Kanuni Sultan Stleyman'in

Ogullari Cihangir ve Beyazit'in sinnet diguntnde yemek listesinde yer almis ézel bir tatlidir.

Tathlar

Levzine 620 %

Toz badem, tereyagi, bal ile yapilan
badem unu helvasidr.
Laktoz ve Kuruyemis icerir.

Dondurma 390 %
Vanilyali, kakaolu veya
meyveli dondurma.
Laktoz icerir.

Meyve Tabagi /50 %

Mevsim meyveleri.

Finn Siitlag¢ 420 £ Katmer 090 £ Baklava 690 £
Pirincli stitlti fin muhallebisi. Baklava yufkasinda bol yesil fistik, Mermer tezgahta aciimis ince yufkalarin

arasinda kat, kat lezzetler serpilir.

Bol tereyadi ile pisirilen baklavaya
hazirlanan serbet dokalur.

Yaninda keci sttinden kaymak sunulur.
Gluten, Laktoz ve Kuruyemis icerir.

Laktoz icerir. kaymak ve tereyagli dondurma
esliginde Turk tatlisi.
Gluten ve Laktoz, Kuruyemis icerir.
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BiRALAR

ICECEKLER Men

Efes Draft 33cl. 300 &
Efes Draft 50cl. 350 ¢ ‘F{g!r!(dl;\a ” 430 &
Bomonti Unfiltered 50cl. 360 & Smimoff 4d' 450 &
Heineken 33cl. 380 & Absolut 4 dl ' 50 &
Willer S5l S0 Belvedere 4cl. 690 +
Non Alcoholic Beer 33c¢l. 350 ¢ Grey Goose 4d 690 %
SIeE] Uk S Russian Standard 4cl. 520 &
KADEH EV SARAB' Beluga 4cl. 695 %
Kadeh Kirmizi Sarap 15 cl. 420 ¢
Kadeh Beyaz Sarap 15¢cl. 420 & C|N
Kadeh Roze Sarap 15cl. 420 & Gordon's 4l 625 4
Kadeh Tath Sarap 15¢cl. 430 & Reefeater 4'd 680 &
Kadeh Sampanya 15cl. 1.000 & Gilbevs 4¢ ' 580 %
Spritzer 15cl. 430 & Bomgay 4&| 625 &
MESRUBATLAR D\endriks 4cl. 720 &
onkey 47 4cl. 940 %

Taze Sikilmis Portakal Suyu 330 ml. 350 & Tanauerav NoTea 4l 90 %
Taze Sikilmis Nar Suyu 330 ml. 370 & queray o
Meyve Suyu 330 ml. 175 %
(Visne, Seftali, Kayisi, ElIma) ROM
Ev Yapimi Limonata 330 ml. 200 & Bacardi 4cl. 700 %
Coca Cola, Coca Cola Light, Bacardi Black 4cl. 730 &
Coca Cola Zero 330ml. 160 & Captain Morgan 4cl. 700 %
Sprite, Fanta, Ilce Tea 330 ml. 160 & Captain Morgan Black 4cl. 730 &
Ayran 330 ml. 160 & Captain Morgan Spicy 4cl. 700 &
Maden Suyu 200 ml. 130 & Havana Club 4cl. 700 &
Red Bull 250 m. 500 %
San Pellegrino 750 m. 500 % TEKILA
Osmanli Ev Yapimi Serbet 330ml. 300 & Olmega 4cl. 300 &

i Olmega Gold 4cl. 920 ¢
SICAK ICECEKLER Patron Silver 4cl. 820 &
Gay 20ml /5% Patrén Gold 4. 980 %
Meyve ve Bitki Cayr 200 ml. 135% Sior Jullie 4cl 1160 %
(Ihlamur, Adacayi, Elma, Nane, Yasemin, Sierra 4 cl. 800 %
Kusburnu, Papatya) Acapulco Silver 4¢l. 800 &
TUrk Kahvesi 80 ml. 160 ¢
Nescafé 200m! 200 & RAKI 70l 35¢. 8d.  4d.
Americano 200l 200 Yeni Raki 4250 5 21255 540 & 330 %
Espresso 40 ml 200 & Tekirdag Raki 4350 4 26405 540 5 330 %
Capuccino 200 ml. 220 & Tekirdag Altin Seri 4450 & 2700 & 640 & 330 &
Sl Rl 0% Yeni Raki Ala 4250 & 2625t 540t 330 %
Espresso Macchiato 100 ml. 230 & Yeni Seri 42506 26255 540 & 330
Baileys Caffee 120ml 820 ¢ Beylerbeyi Gobek 4350 & 2640 & 560 & 330 &

Irish Caffee 300 ml. 830 &



LIKOR

Raspberry, Amaretto, Strawberry
Mint, Banana 4cl.
Cointreau 4cl.

Bailey’s Irish Cream 4cl.
Amaretto di Saranno  4cl.
Jagermeister 4cl.
Kahlta 4cl.

Archers 4cl.

Malibu 4 cl.

Campari 4cl.

Safari 4cl.

Tia Maria 4cl.

S.T Germain 4cl.

Cardinal Melon 4cl.
Sambuca 4cl.

Grappa 4cl.

Chambord 4cl.

Aperol 4cl.

Angostura 4cl.

KOKTEYL
Mojito

Bloody Marry
Pina Colada

Gin Fizz

Negroni
Cosmopolitan
Whiskey Sour
Bellini

Cuba Libre
Margarita

Martini Dry

Sex On The Beach
Long Island
Lynchburg Lemonade
Red Devil

Ginger Club
Smoke Touch
Spice Passion
Barbie and Ken
Deraliye Special 1

620 &
820 ¢
780 ©
820 ¢
820 &
820 &
820 &
820 &
750
/80 ©
/80 ©
780 ©
840 &
860 &
840 &
980 &
/80 ©
940 &

660 &
790
660 &
/80 ©
980 &
860 &
860 &
860 &
880 &
820 &
820 &
900 &
820 &
965 ©
980 &
980 &
980 ©
980 &
980 &

100 &

VERMUT

Martini Dry 4cl.

Martini Rosso 4 cl.

Martini Extra Dry 4cl.

VISKI

Talisker 10 4cl. 1.
The Glenlivet 12 4cl. 1.
Lagavulin 10 4cl. 1.

Glenfiddich 12 4cl.

Chivas Regal 18 4 cl. 1.

Chivas Regal 12 4cl.

Macallan 12 4cl.

Jameson 4cl.

Jim Bean Bourben 4cl.
Johnie Walker Black Label 4cl.
Johnie Walker Red Label 4 cl.
Jack Daniel’s 4cl.

J&B 4cl.

Jim Beam 4cl.

625 &
625 &
625 ©

200 &
200 &
450 ¢
920
200 &
910 &
910 &
810 &
820 &
820 &
780 &
820 &
780 ©
820 &

KONYAK

Martell V.S 4cl.

Rémy Martin V.S.O.P 4cl.
Hennessy X.O. 4cl.
Hennessy Very Special 4cl.
Hennesy V.S.OP 4cl.

Rémy Martin X.O 4cl.
Metaxa 4 cl.

6 cl. Rom, 30 ml. limon suyu, esmer seker veya 15 ml. seker surubu, nane yapragi, 40 ml. soda.

Votka 5 cl,, domates suyu 100 ml., limon suyu 25 ml., Worcester sos 2-3 damla, aci sos, tuz, karabiber.

Beyaz rom 6 cl,, 120 ml. ananas suyu, hindistan cevizi surubu veya sttt 60 ml.

Cin 4,5 cl,, 30 ml. limon suyu, 1 cl. seker surubu, soda 20 ml.

3 cl.Cin, 3 cl. campari, 3 cl. vermouth.

2 cl. Votka, 1-2 cl. cointreau, 40 ml. limon suyu, cranberry surubu 1-2 cl.

6 cl. Bourbon viski, 3 cl. limon suyu, 1,5 seker surubu, 1 yumurta, 1-2 damla Angustra bitter.

10 cl. Prosecco, seftali puresi, 3 cl. Archers.

4 cl.Rom, 4 cl. cola, 20 ml. limon suyu.

8 cl. Tekila, 3 cl. portakal likord, 4 cl. limon suyu, tuz.
6 cl. Cin, 7 cl. sek martini, yesil zeytin.

4-5 cl. Votka, seftali likord 3 cl., 60 ml portakal suyu.

1,5 cl. Tekila, 1,5 cl. votka, 1,5 cl. rom, 1,5 cl. cin, 1,5 cl. portakal likérd, 20 ml. cola.

4 cl. Jack Daniel’s, 2 cl. cointreau , 20 ml. limon suyu, 10 ml. seker surubu.

3 cl. Votka, 3 cl. rom, 20 ml. limon suyu, 1 kasik yaban mersini puresi.

3 cl.Cin, 3 cl. votka, 1 kasik zencefil sosu, tatl eksi sos.

6 cl. Votka , 40 ml. greyfurt suyu veya limon portakal suyu, tatl eksi sos.

820 ¢
820 &
1.750 &
1450 &
1.750 &
1.750 &
820 &

6 cl.Cin, 1 kasik carkifelek meyvesi puresi, 1 adet Meksikan biberi, 40 ml. portakal suyu, 20 ml. limon suyu, 1 cl. seker surubu

3 cl. Campari, 3 cl. martini Rosso, 3 cl. absalut vanilya , soda 40 ml.

Istege gore tatl eksi malzemeler kullanilarak maksimum 10 cl. alkollti icecek ve yan trtnleri ile yapilir.

Barmeninize veya garsonunuza zevkinize uygun karisimlari sorun!l.

Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis Gcreti dahil edilecektir.



DERALIYE
Cuante Sersy Tty

A MONUMENTAL GILT-COPPER (TOMBAK) EWER AND BASIN OTTOMAN TURKEY, LATE 18TH/EARLY 19TH CENTURY



Geleneksel Tiirk Mutfagi Yemek Kursu

DERALIYE
Curands oy T

Hepsi bir zamanlar kudretli padisahlara sunulan Osmanli lezzetlerini birlikte pisirelim.

Geleneksel Turk Yemekleri Ascilik Kursu sizlere harika bir deneyim sunuyor.

Hayal edin: Osmanli Saray Mutfagi'nda uzman olan sefimiz; Necati Yilmaz, padisah
sofrasindan U¢ yemedi sizinle birlikte pisirecek. Saray mutfaginin kadim sirlarini

ve tariflerini 6greneceksiniz... Benzersiz ve atmosferik bir ortamda, giinimuz tariflerinden
tamamen farkli ve en sevilen Sultanlarin yemeklerini tadacaksiniz. Gin sonunda guzel,
muhtesem Istanbul silletinde Deraliye Restaurant terasimizda nefes kesen yemeklerin
tadini ¢ikarma sansini bulup, programin sonunda Amator Ascilik katilim

belgesine sahip olacaksiniz. Istanbul atmosferini hissetmek, tarihin tadina bakmak,
muhtesem bir estetik ve gastronomi keyfi yasamak istiyorsaniz,

ascilik kursumuza mutlaka ugramalisiniz. Daha fazla bilgi ve rezervasyon icin,

Whatsapp/Telegram (+90) 532 655 4698 & (+90) 539 593 7797
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