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DERALIYE
Chonands Sy Hfle
OSMANLI SARAY MUTFAGI KULTURU

Fatih Sultan Mehmet'in saray ve devlet dizenini saptayan Kannnamesine
gore, padisahlar yemeklerini tek basina yerdi. Padisah altin ve gimus 1 :
yemekkaplari oldugu halde porselen kaplari tercih ederlerdi. 1638-16571,
yillarinda“Sultan, Has Oda veya bahcede tek basina yemek yer; yemekte'
haslanmis,firinda baharatli veya kebap yapilmis koyun, ¢esitli |zgar§
etler en UnlUsd baklava olan tathlar, muhallebi, sitlag bulunur; yemekte su
icilmez, bunun yerine yedikten sonra buyUk bir kap hosaf icilir. TUm-
yemekler seladon kaplarla sunulur, icecekler icin metal bardaklar kullanilir, ~
yemekten sonra kicik yudumlarla sicak kahve icilir. Ust diizey Saray '
mensuplari kaz, 6rdek, gtvercin, keklik gibi kanatlilar da yenirdi. Sulu
yemeklerde erik, elma, Gzim gibi meyveler kullanilir, bunlar baharatlarla
tatlandirilip icinde bal ve sirke kullanilirdi.

Sarayda biri kusluk, digeri hava kararmadan énce (ikindi vakti) olmak Uzere,

glnde iki kez yemek yenirdi. Saray'da yenilen toplu yemeklerin en gosterislisi

II. avludaki Divan-1 HimayGn'da verilen ziyafetlerdi. Saray'in en gérkemli

toreni olan ulufe dagitim ginlerinde ise devletin glcinu, kudretini ve s
zenginligini gostermek icin yabanci elciler Saray’‘a davet edilir ve Kubbealt¥

nda yemek verilirdi. s
Ozellikle et yemeklerinin hikim strdiga saray mutfagindan bazilari yillar
icinde unutulup gitmis olsa da kimi lezzetler hala hayatimizda.

Sef Necati Yilmaz'in siki rehberliginde, bu nefis yemek tariflerini sizlere hem
hatirlatiyor hem de sultanlarin agzina layik yemekleri sizlere sunuyor.

Ik kez saray mutfaginin yemeklerini tatmaya Istanbul’a gelen misafirlerimizi
restoranimizda gormekten ictenlikle mutluluk duyariz.

A RARE OTTOMAN GILT-COPPER (TOMBAK) BOZALIK (BOZA EWER), TURKEY, 18TH CENTURY - R
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Yava p'm etler, ant k tah llar ve zamana
meydan okuyan aromat k baharatlarla
donat Im ‘'yemekler m z n her lokmas,,

Anadolu mutfak sanat n n kokler ne
b ryolculuk sunuyor.

“Ekme vy yeceks n, suyu da ceceksn.” |. Hattus |
3000 Y Il k tabletlerden glinimize kalan H tt lezzetler ...

/LPLWOL 5HIHUYDV\RQ 3HU!HPEH &XPD

6,85. +0%06.86 (5% (70
H b skus ¢ ¢ekler |k suda br kag saat beklet|r ve Ik suyu stzilir.
cer s ne tar¢ n, karanf |, | mon tuzu ve eker konularak k s k ate te demlenr. Dem n alan ¢ ¢ekler stizulir ve s cak olarak serv s ver | r.

+$778 $ %o 2 55Uk Gt ve Uriinler Hardal

Yoreye 6zgi sit tarhanas , koyun et , tuz uzun siire k sk ate te p rlr. Uzer ne tereya , k myon, kek k, adagay , hardal, nane g b baharatlar
ye | so an ve sar msak dokilir. Sut tarhanas butin kuru buday nsut lep rlpkrklanmas leeldeedlr.

+$3(1%

nce d I mlenm azyal kuzu gerdanlar, kaya tuzu le yo urulur ve kuzu ta frnda uzun saat b ryan usulincep rlr.

Kem kler nden ayr lacak kadar yumu ayan etler kem k ¢ ndek |k, halanm kuzu beyn, kek k ve karab ber le tatland r larak ek er k sosu
(50. (. 0/0 .05%= <$35 $aluted $ib & HGinler

K rma bulgur, kéftel k bulgur, un ve tuz kullan larak ¢ harc yap Ir. S cak suda beklet len K raz yapraklar tuzundan ayr trlr

ve nce br eklde sarlptencerede p rlr. ¢ malzemes sar lan K raz yapraklar , sizme yo urt, un ve su kaynat | r; cersne
az tuz ve er k ek s konulur. Serv s esnas nda yo urt Uizer ne karamal ze so an ve erk ek s sosu lave ed I .

.$50<( 78=/3$@Eeh Siit ve Uriinler

Taze kuzu ¢ er ve kuzu ylre nn nce zar ¢ kar | r ve kaya tuzu ve sumak le yo urulur.
nce d I mlenen c er ve yirek tere ya da kuru so an, ye | so an ve baharatlar le p rlerek ekmek aras n da serv s ed lecek.

.06 73 1 =8ard@l Sut Uriinler

Kuzu ki leme, nar ek s, b ber salcas ve ya le soslanarak mar ne ed I r. Kip kip kes len etler orta atetep rlr.
Tanel d jon hardal ve karab ber, mav ha ha, v ne, v ne suyu, bal, zeyt nya , anason ¢ek rde sos le servsedlr.

06.0/03 '29u0 Urtinler
Be saatp rlendanaet, kazan ger s nde, H tt bolges nde (Corum) yet en prng, 6zel b r beze konularak ve a z hamur
le miihirlenerek yakla k 3 saat kadar dahap rlr. Plav hal ne gelm prncnlzernep en ettftklenerek servse verlr.

0$/%. 7%$7 [Gleiten Siit ve Uriinler Sert Kabuklu Meyveler

Bdélgen n bu day ndan ¢ Gtilmi un, tereya nda kavrulur tizer ne s cak su dokulir ve muhalleb k vam na gelene kadarp rlr.
Uzer ne tereya ndaertlm pekmez dokdlir ve cev z serp lerek servsedlr.

1,1'$ /$(Ball Ekmek)

Ek mayal tam bu day unundan yap Im ekme n hamuruna bal lave ed Ir ve p tkten sonra s cakken tzer ne bal dokulur.

Httce brdeym le kapan yapalm $##X $GDWDU k'JOJPJ]JQ WDG6 KJ© HNVIN ROPDVG6Q”

K Ba 5.040

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler menii ¢cer nde belrtim tr. Servs elemanlarmzdanblg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereksnmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) ¢ ns nde



Sultan Menusu

Ak am Tad m Menusu
18:00 & 22:30

Blyuk bir mparatorluk zengin bir saray, Sarayda ya ayan padi ahlar, sultanlar, ehzadeler, vezirler, cariyeler, valideler, lalalar
ve bu buyik aileyi ziyarete gelen yabanc devlet adamlar icin sunulan 6zel lezzet ce nileri.

SO UK SERPME MEZELER
Nohut Ezmes
Ozel kogha c ns nden nohut ezmes , tah n, targ nl Humus.
V nel Yaprak Sarma
1844 y| MehmetKamInAc¢larnS na sml ktab ndan.

Muammara
Cev z, b ber salcas , ekmek ¢ ve baharatlarla haz rlanm yo6resel meze.
Babaganu
Yo urt, sar msak ve zeyt nya yla harmanlanm kdzlenm patl can.
Acl Ezme
K rm z b ber, sar msak, salatal k, b ber salcas , zeyt nya ve baharatlarla tatland r Im ezme.
Fette
Tahin, sizme yo urt, sar msak, nohut, yer f st , kimyon ile kavrulmu nohut.
Tabbule

(Kii say s na gore ortaya servis edilir.)

ARA SICAKLAR

Ball Gem c Bore SULTAN
Orta Asya Ozbek Mutfa ndan Osmanl Saraylar na kadar girmi e siz bir lezzet. MENUSL
Tuzlu peynir, ka ar, peyniri, beyaz peynir, sepet peyniri, yoresel peynirler ve bal n mithi uyumu.

Den z Mahstilli P ruh (Mant)

15yy Yemekleri - Muhammed bin Mahmud irvani. Hamur ve yufka ile yap lan yemekler Orta Asya Turk mutfa ndan Osmanl Saraylar nata nm tr.

ANA YEMEKLER
Kaz Kebab
Kanuni Sultan Stleyman’ n mutfa na 6zel 1539 y | bir ziyafet defterinden al nm Osmanl Saray Recetesi.
Al Naz k Kebab
Susam ya ile kavrulan patl can macunu Ustline sadeya ve tere ya ile piirilmi ku ba kuzu eti ve yo urt.
Rivayete gore Yavuz Sultan Selim Antep'e geldi inde blyik bir kar lama &leni dizenlenmi ve Sultana bu 6zel yemek sunulmu tur.
Mevs m Meyveler nden Gunluk Ho af veya Komposto
Farsca tatl su anlam na gelen ho af s nd r m, rahatlatmak m deye ho nutluk katmak ¢ n Osmanl saraylar nda bolca tiket Im tr.

TATLI
Katmer
Baklava yufkas nda bol ye il f st k, kaymak ve tereya | Tirk tatl s . Yan nda dondurma.
K Ba 4.700

Serv s butunli U ¢ n masada bulunan konuklar n tamam s par vermeldr.

Coraf aretl Urlinler kullan Imaktad r. Alerjenler ment cer nde belrtlm tr. Servs elemanlarmzdanblg alablrsnz.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereksnmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) ¢ ns ndend r.



1844 y | Mehmet Kamil’in Melcel’'t-Tabbahin

(AclarnS na ) isimli Kitab ndan

Gault,
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Mercimek Corbas 510
Mercimek corbas , yan na bir dilim limon, tzerine

tereyal hafac sos ile servis edilir.
Gluten, Sut ve Urlinleri (Tereya )

Vi neli Tarhana Corbas 550

So uk Ba lang clar

(1469), Semih Tezcan' n “Bir Ziyafet Defteri” Kitab ndan

Vi neli Yaprak Sarma 590 Nohut Ezmesi 440

UzUm yapraklar na sar Im piring, kimyon,  Ozel kogba cinsinden nohut ezmesi, tahin,
tarc n, zence |, ku Gzimda, dolmal k f st k, limon, sar msak, karabiber, ku tzimli ve
vi ne taneleri ile tatland r Im . tar¢ nl humus.

Sert Kabuklu Meyveler (Dolmal k F st k) 5 Adet Susam Tohumu ve Uriinleri (Tahin)

Sert Kabuklu Meyveler (Dolmal k F st k)

Vine ekisiile tatland r Im yo urtlu ve baharatl
meyve ¢orbasGluten (Un), Siit Uriinleri (Yo urt)

Kekikli Kuzu Gerdan 750
Arpac k so an, kuru erik, kuru kay s ,
pekmez ve biberiye ile ha lanm
kuzu gerdan 3 Adet

Coraf aretl Urunler kullan Imaktad r. Alerjenler ment cer nde belrtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alab lrsn z.

"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereks nmlernz ve alerjlernz bzebldrn."

Tum fyatlar Tark L ras (TL) c ns ndend r.

Tarhana, 16. yy ba nda Osmanl Padiah Yavuz Sultan Selim Han

Marianna Yerasimos - 500 y Il k Osmanl Mutfa Kitab ndan

doéneminde M s r seferi dncesi Saray recetelerine girmi tir.



So uk Ba lang clar

Mutabbal 430

Tahin, stizme yo urt, sar msak, limon suyu ve

kézlenmi patl can puresi.
Susam Tohumu ve Uriinleri (Tahin), Sut ve Uriinleri (Stizme Yo urt)

< e .

Serpme Kar k Meze 1.900

Sitheyl Unver Ayn anda farkl _Iezzetleri tadgbilece Iniz servisinde en az

i St T e be ce it taze mezenin oldu u tad m taba dr.
T%T%% A °A23 ;p2, 2A2E Az2A01 Laktoz, Gluten, Kuruyemi cerir.

Babaganu 430 Muammara 490 Acl Ezme 430

Yo urt, sar msak ve zeytinya yla Ceviz, biber salcas , ekmek ici ve baharatldrian z biber, so an, sar msak, salatal k, biber
harmanlanm kozlenmi patl can. haz rlanm ydresel meze. salcas , zeytinya ve baharatlarla tatland r Im .
Siit ve Uriinleri (Stizme Yo urt) Sert Kabuklu Meyveler (Ceviz),

Gluten ve Uriinleri (Bayat ekmek)

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler ment ¢er nde belrtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereks nmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) c ns ndend r.



S cak Ba lang clar

lzgara Ahtapot 1.750
Patl can puresi yata nda |

ahtapot kolu. §
Yumu akca, Gluten (Un),
St ve Urlnleri (Tereya , Sut) 180 gr.

Sar msak Soslu
Karides Guvec 1.350
Bol sar msak, arpac k so an ve

maydanozlu karides.
Kabuklu Deniz Uriin,
Siit ve Siit Uriinleri (Tereya ) 180 gr.

- . \ - - —
Kuru Patl can Dolmas 720  Arefe Koéftesi 580 2 adet Ball Gemici Bérei 920
nce yal dana k ymas, biber salcas, K yma, badem, antep fst , ku Gzimu, Kar k Turk peynirlerinden el agmas
biberiye ce itli baharatlar ile doldurulmu biberiye ve ce itli baharatlar ile yufkaya sar Im bal ve ku Gzimu ile
patl can dolmas . Il k yo urt e li inde doldurulmu icli kofte. servis edilen k zartma bore i.
servis edilir. Gluten ( nce Bulgur, Un), Yumurta ve Urtinleri (Yumurta), Gluten (Yufka),
Gluten, St ve Uriinleri (Yo urt) 3 Adet Sert Kabuklu Meyveler (Dolmal k F st k, Ceviz) Siit ve Uriinleri (Peynirler),

Sert Kabuklu Meyveler (Antep F st ) 2 Adet

Coraf aretl Grtnler kullan Imaktad r. Alerjenler ment cer nde belrtim tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab lmem z ¢ n litfen d yet gereksnmlernz ve alerjlernz bze bld rn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) c



Salatalar
DERALIYE

Osmanl S a Mutfa

Tabbule 620
nce doranm maydanoz, nane, ye il so an, ince bulgur
ve nar taneleri ile harmanlanm zeytinya ve limon suyu ile servis edilen

Orta do u salatas .
Gluten ( nce Bulgur)

Karide Salatas

Nar Taneli Rokal Karides Salatas 1.300

Tereya nda sotelenmi karides, roka vi ne veya nar taneleri ile servis edilir.
Sut ve Uriinleri (Tereya ), Kabuklu Deniz Uriinii (Karides) 90 gr.

Salatas

Nar Ek ili Coban Salatas 620

Domates, salatal k, ye il biber ve nar ek ili soslu mevsim salatas .

Coraf aretl Urunler kullan Imaktad r. Alerjenler ment cer nde belrtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imemz ¢ n litfen d yet gereks nmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) c ns ndend r.



Saray Mutfa ndan Ana Yemekler

Kuzu ncik 2.300

Koz patl can be endi yata nda servis edilerek

tarc n ve tane karabiber ile tatland r Im kuzu incik.
Gluten, St ve Sut drtinleri, Kereviz 350 - 400 gr.

Osmanl Mutfa n n 6zel yemeklerindendir. Gogebe kdlturiin yans mas ile Kuzu ncik
Saray mutfa nda yerini alm bir lezzettir.

Kanuni Sultan Suleyman Dénemine Ait Ozel Yemek.15. Yiizy | Yemekleri Muhammed Bin Mahmud irvani.

Kavun Dolmas 2.350
nce doranm dana eti, piring, biberiye, taze kekik, dolmal k f st k,
badem, antep fst ve ku Gzimu ile doldurulup fr nlanm kavun.
Sert Kabuklu Meyveler (Antep F st , Badem), Siit ve Uriinleri (Tereya ) 200gr.

Elma veya Ayva Dolmas 1.850

ZrhlakyIm kuzu ve dana eti, piring, cam fst ve ku Uzumu gibi
baharatlarla ile haz rlanm fr nda dolma.

Sert Kabuklu Meyveler (Dolmal k F st k, antep F st , Badem), Siit ve Uriinleri (Tereya ) 200 gr.

Coraf aretl drtnler kullan Imaktad r. Alerjenler ment cer nde belrtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imemz ¢ n lutfen d yet gereks nmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) c ns ndend r.



Kuzu Tandr 2.150

Ta fr nda geleneksel yontemle pi irilen

kuzu koldan baharatl ic pilavl kuzu eti.
Siit ve Siit Uruinleri (Tereya ), Gluten (Firik Pilav ) 220 gr.

Vi ne Soslu Kuzu Tarak (Bir ki ilik2.850

K v rc k kuzu pirzolas taze kekik, biberiye ve baharatlarla marine stanbul'da Fatih ve Siilleymaninye maretlerinde ve

edilmi butin kuzu pirzola.
Gluten, Siit ve Uriinleri, Kereviz 350-380 gr.

en Ust sev yeded |

ve ce tl

Ali Nazik 2.450

Koz patl can ve sar msakl yo urt yata nda kuzu i.
Siit Uriinleri (Yo urt, Tereya ) 220 gr.

k ktada yakla k 623 y|yaayan b r mparatorlu un farkl kl m, fauna ve oras le mutfa nngel pce tlenmemes mkans zdr. Cok ¢ce tl btk ve
yaban hayvan n ya am alanlar olan Anadolu'da kurulan Osmanl Devlet 'n n yemek kilttri bak m ndan zeng nl

Terkib-i Mutancana 2.300

Bal, sirke, kay s, kuru incir ve razaki Gzumlu,

kuzu incikten yap Im saray yeme .
Sert Kabuklu Meyveler, Siit ve Uriinleri 220 gr.

Edirne'de Il. Bayezid imaretinde halka sunulurdu.

(Yeras mos, 2005; Yeras mos, 2011).



Saray Mutfa ndan Kanatl Etler ve Av Etler

Kaz Kebab 2.350

Yufka bohc¢as icerisinde

pilav ve 6zel sosla sunulan kaz eti.
Gluten, St ve Urtinleri, Kereviz,
Sert Kabuklu Meyveler 180 gr.

Kanuni Sultan Siileyman’in
mutfagindan ozel bir tarif
1539 yilv bir ziyafet
defterinden alinan tarif.

Beend| Tavuk Cevrs 1.400 Tavuk 1.100 Tavuk Kanat 1.100
Sert Kabuklu Meyveler, Gluten, Gluten (Lava ) 200gr. B ber salcas, yo urt ve baharatlarla mar ne
Sut ve Sut Urlinler 200 gr. ed Im zgara tavuk kanat.

Gluten (Lava ) 300 gr.

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler menl ¢er nde bel rtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alab lrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereksnmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) ¢ ns ndend r.



Saray n Dana Etl Yemekler

It rl Btklerde D nlendrIm
Dana Kebab 2.540

K myon ve tar¢ n le tatland rIm nce kes Im antr kot d | mler
Gluten, Siit ve Uriinler , Kerev z 220 gr.

Nar Tanel Terayal Kofte 1.500
Domates ve So an Yata nda Tatl Ek Nar Kofteler , parlak tatl ek nar
sosuyla kapl sulu baharatl koftelerden olu ur ve tereyal servsedlr.

K rde Kebab 2.350

K tr yufka Gizer nde yo urt ve sebzel dana kavurma.
Gluten (Lava ), Siit ve Uriinler (Yo urt) 200 gr. Dana Pala 2 ' 200
Baharatlar le mar ne ed Im Dana tandr.
Gluten (Un), Siit Uriinler (Tereya ) 220 gr.

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler menl ¢er nde bel rtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereksnmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) ¢ ns ndend r.



DERALIYE
Comants Serey Tf o

Chsnants vy Haffge

ZN K COMLEK TABAK, OSMANLI H ND , YAKLA IK 1600
K sa ayak Gizer nde e ml a zl, s yah dalga ve kaya bordirlt, arkas
kobalt mavisi ve yesil motifli, ayak delinmis, agiz ve ayak kisminda bazi catlaklar var



Ke bap I ar Izgara Kofte 1.000

Koz patl canl be endi e liinde zgara kofte.
Kuzu Pirzola 2..500 Gluten, Sut ve Urtinleri 180 gr.
Izgara sebzeler ile kuzu pirzaladet 300 gr.

Adana Kebab 1.150 Patl canl Kebap 1.370 Fstkl Kebap 1.340 2004
Zrhile doranm kuzu ve ki patl can aras nda z rh ile do ranm kuzu Ye il f st kla marine edilmi z rh ile do ranm
dana etinden zgara kebap. ve dana etli zgara kebap. kuzu ve dana etinden kebap.

Gluten (Lava ) 200 gr. Gluten (Lava ), Siit ve Uriinleri (Yo urt) 200gr. Gluten (Lava ), Sert kabuklu Meyveler (Antep F st )

Coraf aretl Urunler kullan Imaktad r. Alerjenler menti ¢er nde belrtIm tr. Servs elemanlar mzdan blg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayablmem z ¢ n litfen d yet gereks n mlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Tirk L ras (TL) c ns ndend r.



Saray n Buyuk Yemekleri

Kuzu Kafes (iki ki ilik) 9.900 Kar k Izgara (iki ki ilik) 6.200 |
Kuzunun kaburga bélgesinden haz rlanan fr nlam kuzu eti. Adana kebab , f stkl kebap, tavuk kanat, tavuk i, patl canl kebap,
¢ Pilav Alerjen (Siit ve Uriinleri, Sert Kabuklu Meyveler) 2700-3000 gr kuzu pirzola, domatesli kebap, pide ve zgara sebzeler ile.

Gluten (Lava ), Siit ve Uriinleri (Tereya ) 1000 gr.

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler ment ¢er nde belrtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereksnmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) c ns ndend r.



Saray n Buyuk Yemekler e e

Latfen sipari ten 6nce Ucretini garsonunuzdan 6 renini

Tuzda Levrek veya Cipura (iki ki ilik}y* 1500 gr.
Ozel bir k& da sar lan iri levrek tuz ve yumurtadan
yap lan harc n icine ylksek s ile piirilen levrek.

Testi Kebab (iki ki ilik)2.700

Kuzu eti, sar msak, arpac k so an, k rm z biber,

Kuzu Kol (iki ile tg ki ilik)8.500 2000 or

Tand rda pi irilmi i¢ pilav ile servis edilen kuzu kolu.

Osmanl ve Turk kiltirinde ayn kaptan yemek yeme al kanl vardr. 6lenlerde veya kutlama yemeklerinde aile buytkleri ya da toplumm‘n

¢ pilav piring, ku tzimu, karabiber ve dolmal k fstkile hazrlanr  taze kekik ve biber salcal yoresel Anadolu halk yeme i.

Gluten (Bulgur Pilav ), St ve Uriinleri (Tereya ) Sut ve Urtinleri (Tereya ) Pilav (Gluten) 180 gr.

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler ment ¢er nde belrtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereks n mlernz ve alerjlernz bzebldrn." Tim fyatlar Turk L ras (TL) c ns ndend r.

ileri gelenleri bir sofra etraf nda oturur genellikle geleneksel ta fr nlarda pi irilen yemekler sofraya

buyuk sinilerde, tencere ve kaplarda getirilir ve herkes, gorgu kurallar gere i kendi 6nline gelen taraftan yeme ini yer idi.



Bal k Yemekleri

Izgara Deniz Levrei 1.450 3004 Somon Bal Kilbast 1.500 3004

Komir zgarada piirilmi mevsim ye illikleri ile zgara bal k. Komur zgarada piirilmi mevsim ye illikleri ile zgara bal k.
Izgara Cipura 1.450 3204 Ka tta Deniz Levrei 1.620 3004

Komur zgarada pi irilmi mevsim ye illikleri ile zgara bal k. Damla sak z , ki ni, limon, dereotu, sebze ve bademli bal k.

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler menl ¢er nde bel rtIm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereksnmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) ¢ ns ndend r.



Makarnalar

***Qsmanl mutfa ndan olmay p ¢ocuklu aileler icin menuye ilave edilmi tir.

Vejetaryen Ana Yemekler

mam Bay Id (vejetaryen) 940 Piruhi (Vejetaryen) 860 4 Adet Testi Kebab (vejetaryen) 950
Yan nda P lavl Tulum peyniri so an mayas z, ince bir hamurla Geleneksel pi irme yontemi ile
Gluten (P lav), Siit Uriinleri (Tereya ) sarlr. Tereya ile k zarm ceviz serpilir. haz rlanm sebzeli giveg yeme i.

Gluten (Un), Siit Uriinleri (Yo urt, Tereya , Peynir)
Sert Kabuklu Meyveler (Ceviz), Yumurta

***Spagetti Napoliten900

Domates sosu, fesle en ve parmesan peynirli makarna.
Gluten, Siit ve Urlinleri (Tereya )

***Spagetti Bolonez 1.150 1004:

nce k yma et, fesle en ve parmesan peynirli makarna.
Gluten, Siit ve Urlinleri (Tereya )

Coraf aretl Urtnler kullan Imaktad r. Alerjenler menti cer nde belrtIm tr. Servs elemanlarmzdan blg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereks nmlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Tirk L ras (TL) c ns ndend r.



Tatl lar

Frn Siutlag 620

Pirincli stitlt f r n muhallebisi.
St ve Uriinleri

Sert Kabuklu Meyveler (Antep F st )

**1539 y | nda Kanuni Sultan Stileyman’n

O ullar Cihangir ve Beyaz t’' n stinnet di iniinde yemek listesinde yer alm 6zel bir tatl d r.

Levzine 830

Toz badem, tereya , bal ile yap lan
badem unu helvas dr.

Sert Kabuklu Meyveler (Badem, Antep F st ),
Siit ve Uriinleri
(Tereya , Kaymak, Dondurma)

Dondurma 500 37op
Vanilyal , kakaolu veya
meyveli dondurma.

Siit ve Uriinleri,
Sert kabuklu Meyveler
(Antep F st -Serviste)

Meyve Taba 900

Mevsim meyveleri.

Katmer 1.000

Baklava yufkas nda bol ye il f st k,
kaymak ve tereya | dondurma

e liinde Turk tatl s .

Gluten, St ve Urtnleri,

Sert Kabuklu Meyveler, Yumurta

Baklava 890

Mermer tezgahta a¢ Im ince yufkalar n
aras nda kat, kat lezzetler serpilir.

Bol tereya ile piirilen baklavaya

haz rlanan erbet dokuldr.

Yan nda keci sutliinden kaymak sunulur.

Gluten, Siit ve Uriinleri, Sert Kabuklu Meyveler

Coraf aretl Urtinler kullan Imaktad r. Alerjenler menl ¢er nde bel rtlm tr. Serv s elemanlar m zdan b lg alablrsn z.
"Yeme nz daha y hazrlayab Imem z ¢ n litfen d yet gereksn mlernz ve alerjlernz bze bldrn." Tum fyatlar Turk L ras (TL) ¢ ns ndend r.



CECEKLER

B RALAR

Efes DrafB3 cl. 400
Efes Drafto cl. 420
Bomonti Un Itered 50 cl. 470
Heineken33 cl. 480
Miller 33 cl. 480
Non Alcoholic Beess3 cl. 480
Corona 50 cl. 490
KADEH EV ARABI

Kadeh Krm z araps cl. 580
Kadeh Beyaz araps cl. 580
Kadeh Roze araps cl. 580
Kadeh Tatl araps cl. 580
Kadeh ampanyats cl. 1.250
Spritzeris cl. 600

ME RUBATLAR
Taze S kIm Portakal Swsao ml. 400

Taze S kIm Nar Suyas0 ml. 400

Meyve Suyg30 ml. 200
(Vine, eftali, Kay s, Elma)

Ev Yap m Limonatago ml. 250
Coca Cola, Coca Cola Light,

Coca Cola Zere30 ml. 200
Sprite, Fanta, Ice Teao ml. 200
Ayran 330 ml. 200
Su 0,75 ml. 160
Maden Suyw00 ml. 150
Red Bult50 ml. 570
San Pellegrinos0 mi. 570

Osmanl EvYapm erbesoml. 350

SICAK CECEKLER

Cay 20 ml. 85
Meyve ve Bitki Caapo m. 160
(Ihlamur, Adacay , Elma, Nane, Yasemin,
Ku burnu, Papatya)

Turk Kahvesio mi. 180
Nescafé 200 mi. 230
Americano 200 ml. 250
Espresso40o ml. 250
Capuccino 200 ml. 250
Latte Macchiato300 ml. 260
Espresso Macchiataoo mi. 260
Baileys Ca ee120 ml. 940

Irish Ca ee 300 ml. 950

VOTKA

Finlandia 4 cl. 490
Smirno  4cl. 520
Absolut4 cl. 600
Belvederes cl. 800
Grey Goosé cl. 800
Russian Standamlcl. 600
Beluga4 cl. 790
CN

Gordon’s4 cl. 720
Beefeater4 cl. 780
Gilbeys4 cl. 660
Bombay4 cl. 720
Hendriks4 cl. 830
Monkey 474 cl. 1.080
Tanqueray No Teacl. 1.050
ROM

Bacardi4 cl. 800
Bacardi Blackcl. 840
Captain Morgar# cl. 800
Captain Morgan Blackel. 840
Captain Morgan Spicycl. 800
Havana Club cl. 800
TEK LA

Olmega4 cl. 920
Olmega Gold cl. 1.050
Patron Silves cl. 940
Patron Gold cl. 1.100

Don Julio4 cl. 1.300
Sierra4 cl. 920
Acapulco Silves cl. 920
RAKI 70cl. 35l

Yeni Rak 4.25@.250 620
Tekirda Rak 4.650 2.750 620
Tekirda Altn Seri  5.500 3.250 780
Yeni Rak Ala 4,780 2.750 640
Yeni Seri 5.000 2.900 680
Beylerbeyi Gobek5.900  3.400 800

380

380
400
380
380
450



DERALIYE
Cormand; Sray Tlaffage

A MONUMENTAL MAMLUK STYLE SILVER-INLAID BRASS CANDLESTICK
OTTOMAN TURKEY, DATED MUHARRAM AH 1340/APRIL-MAY 1921-22 AD
Of typ cal form, the body w th a large thuluth nscr pt on n Turk sh on two | nes bordered by s Iver | nes nterlock ng to form four d v d ng roundels,
the dense engraved decorat on w th palmette scrolls organ sed n var ous bands and medall ons, the neck w th the name of God repeated four t mes,
the mouth w th an engraved Turk sh nscr pt on n thuluth, the top part separat ng to reveal a storage space, good cond t on 24 n. (61cm.) h gh



L KOR VERMUT

Raspberry, Amaretto, Strawberry Martini Dry 4 cl. 720
Mint, Bananat cl. 700 Martini Rossa cl. 720
Cointreau4 cl. 940 Martini Extra Dry cl. 720
Bailey’s Irish Creaartl. 900
Amaretto di Sarannat cl. 940
Jagermeister4 cl. 940 V SK
Kahltas cl. 940  Talisker 1@ cl 1380 KONYAK
Archers 4 cl. 940  The Glenlivet 12cl. 1.380 Martell V.3 cl. 940
Malibu 4 cl. 940  Lagavulin 104 cl. 1.650 Rémy Martin V.S.Gifel. 940
Campari4 cl. 860 Glen ddich 124 cl. 1.050 Hennessy X.Q.cl. 1.850
Safari4 cl. 900 Chivas Regal 18!. 1.380 Hennessy Very Speciad. 1.650
Tia Mariaa cl. 900 Chivas Regal 12cl. 1.050  Hennesy V.S.04RlI. 1.900
S.T Germaia cl. 900 Macallan 124 cl. 1.050 Rémy Martin X.@cl. 1.900
Cardinal Melont cl. 960 Jameson4 cl. 930 Metaxa4cl. 940
Sambuca4 cl. 960 Jim Bean Bourbencl. 940
Grappas4 cl. 960 Johnie Walker Black Lalael. 940
Chambord4 cl. 1.100 Johnie Walker Red Labed!. 900
Aperol 4cl. 900 Jack Daniel'st cl. 940
Angostura 4 cl. 1.050 J&B 4 cl. 900
Jim Beam4 cl. 940
KOKTEYL
MOjitO 750 6 cl. Rom, 30 ml. limon suyu, esmer eker veya 15 ml. eker urubu, nane yapra , 40 ml. soda.
Bloody Marry 890 votka 5 cl., domates suyu 100 ml., limon suyu 25 ml., Worcester sos 2-3 damla, ac sos, tuz, karabiber.
Pina Colada BB@z rom 6 cl., 120 ml. ananas suyu, hindistan cevizi urubu veya sttt 60 ml.
Gin Fizz @905 cl., 30 ml. limon suyu, 1 cl. eker urubu, soda 20 ml.
Negroni 1.100  3cl Cin, 3 cl. campari, 3 cl. vermouth.
Cosmopolitan 980  2cl. Votka, 1-2 cl. cointreau, 40 ml. limon suyu, cranberry urubu 1-2 cl.
Whiskey Sour 980 6 cl. Bourbon viski, 3 cl. limon suyu, 1,5 eker urubu, 1 yumurta, 1-2 damla Angustra bitter.
Bellini 980 10 cl. Prosecco , eftali ptresi, 3 cl. Archers.
Cuba Libre 1.100Rom, 4 cl. cola, 20 ml. limon suyu.
Margarita B Tekila, 3 cl. portakal likérd, 4 cl. limon suyu, tuz.
Martini Dry B Cin, 7 cl. sek martini, ye il zeytin.
Sex On The Beach 1.Q@x1. Votka, eftali likorii 3 cl. , 60 ml portakal suyu.
Long Island 880 1,5 cl. Tekila, 1,5 cl. votka, 1,5 cl. rom, 1,5 cl. cin, 1,5 cl. portakal likorii, 20 ml. cola.
Lynchburg Lemonade 1.100 4 cl. Jack Daniel's, 2 cl. cointreau , 20 ml. limon suyu, 10 ml. eker urubu.
Red Deuvil 1.100 3cl. Votka, 3 cl. rom, 20 ml. limon suyu, 1 ka k yaban mersini piiresi.
Ginger Club 1.100 3cl. Cin, 3 cl. votka, 1 ka k zence | sosu, tatl ek i sos.
Smoke Touch 1.100 6cl. Votka , 40 ml. greyfurt suyu veya limon portakal suyu, tatl ek i sos.
Spice Passion 1.100 6clCin, 1ka kcark felek meyvesi piresi, 1 adet Meksikan biberi, 40 ml. portakal suyu, 20 ml. limon suyu, 1 cl. eker urul
Barbie and Ken 1.106) campari, 3 cl. martini Rosso, 3 cl. absalut vanilya , soda 40 ml.
Deraliye Special 1.250e gore tatl ek i malzemeler kullan larak maksimum 10 cl. alkollt icecek ve yan Urlnleri ile yap | r.

Barmeninize veya garsonunuza zevkinize uygun kar mlar sorun!!.



DERALIYE
Cumante Sorsy Tt

A MONUMENTAL GILT-COPPER (TOMBAK) EWER AND BASIN OTTOMAN TURKEY, LATE 18TH/EARLY 19TH CENTURY



Geleneksel Tiirk Mutfagi Yemek Kursu

DERALIYE
Curands oy T

Hepsi bir zamanlar kudretli padisahlara sunulan Osmanli lezzetlerini birlikte pisirelim.

Geleneksel Turk Yemekleri Ascilik Kursu sizlere harika bir deneyim sunuyor.

Hayal edin: Osmanli Saray Mutfagi'nda uzman olan sefimiz; Necati Yilmaz, padisah
sofrasindan U¢ yemedi sizinle birlikte pisirecek. Saray mutfaginin kadim sirlarini

ve tariflerini 6greneceksiniz... Benzersiz ve atmosferik bir ortamda, giinimuz tariflerinden
tamamen farkli ve en sevilen Sultanlarin yemeklerini tadacaksiniz. Gin sonunda guzel,
muhtesem Istanbul silletinde Deraliye Restaurant terasimizda nefes kesen yemeklerin
tadini ¢ikarma sansini bulup, programin sonunda Amator Ascilik katilim

belgesine sahip olacaksiniz. Istanbul atmosferini hissetmek, tarihin tadina bakmak,
muhtesem bir estetik ve gastronomi keyfi yasamak istiyorsaniz,

ascilik kursumuza mutlaka ugramalisiniz. Daha fazla bilgi ve rezervasyon icin,

Whatsapp/Telegram (+90) 532 655 4698 & (+90) 539 593 7797



F yatlar m za KDV dah Id r. Menu ba lang ¢ tar h ubat 2026
Uret m yer Deral ye Restaurant stanbul.
Urlinler m z kend mutfa m zda uret Imekted r.

www.deral yerestaurant.com
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