
Ramazanda Osmanlı Sultan Sofrası 

Osmanlı Saray Mutfağı



M�ü

İftariyelikler
Medine Hurması, Ceviz, Gün Kurusu Kaysı, Kapari Çiçeği

ile Kalamata Zeytini, Beyaz Peynir, El yapımı Reçel, Bal, Tereyağ.

Her İftar Akşamına Özel Osmanlı Şerbeti İkramı. “ Reyhan Şerbeti veya Demirhindi Şerbeti ”

Çorba
Tarhana Çorbası Vişne Taneli

Vişne ekşisi ile tatlandırılmış yoğurtlu ve baharatlı meyve çorbası.

Soğuk Serpme Mezeler
Nohut Ezmesi

Tahin, limon, sarımsak, karabiber, kuş üzümlü ve tarçınlı Humus. 

Mutabbal
Tahin, Süzme Yoğurt, sarımsak, Limon suyu ve közlenmiş patlıcan püresi. 

Muammara
Ceviz, biber salçası, ekmek içi ve baharatlarla hazırlanmış yöresel meze 

Babaganuş
Yoğurt, sarımsak ve zeytinyağıyla harmanlanmış közlenmiş patlıcan.

Acılı Ezme
Sarımsak, salatalık, biber salçası, zeytinyağı ve baharatlarla tatlandırılmış ezme.

“Yemeğinize daha iyi hazırlayabilmemiz için lütfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tüm fiyatlar Türk Lirası olarak belirtilmiş olup, KDV dahildir. %10 Servis ücreti dahil edilecektir.



Ara Sıcaklar
Ballı Gemici Böreği

Karışık Türk Peynirleri ile sarılmış gemici böreği bal ile.

Seçmeli Ana Yemekler
Kuzu Tandır

Taş fırında geleneksel yöntemle pişirilen kuzu koldan baharatlı �rik pilavlı kuzu eti.

veya
Ali Nazik Kebabı

Susam yağı ile kavrulan köz patlıcan ve sarımsaklı yoğurtlu kuzu eti 

Saraydan Tatlı 
Katmer

Baklava yufkasında bol yeşil fıstık, dondurma eşliğinde kaymak ve tereyağlı Türk tatlısı.

Mevsim meyveleri ile komposto

Limitsiz Çay, 1 adet Kahve veya Meşrubat.

Menü Fiyati: 1.750 TL Kişi Başı  KDV Dahildir. %10 Servis ücreti dahil edilecektir.

“Yemeğinize daha iyi hazırlayabilmemiz için lütfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tüm fiyatlar Türk Lirası olarak belirtilmiş olup, KDV dahildir. 

Osmanlı Saray Mutfağı



Osmanlı Saray Mutfağı

Fiyatlarımıza KDV dahildir. Menü başlangıç tarihi Şubat 2024 
 Üretim yeri Deraliye Restaurant İstanbul.  Ürünlerimiz kendi mutfağımızda üretilmektedir. 


