Sehzade Menusu

Oglen Tadim Meniisii
12:00 & 17:00

Sarayin mutfaklarinda Sultanlarin sofralarina sunulmus yemeklerden hazirlanan tadim menUstnd tadarak tarihi
damaginizda hissederek zamanda yolculuk yapacaksiniz. Sizler imparatorlugun her bir kdsesinden gelen bu nadide lezzetleri ve glizel lezzetleri tadarker
bizlerde siz konuklarimiza farkli bir deneyimi yasatmanin mutlulugunu ve heyecanini yasiyor olacagiz.

SOGUK SERPME MEZELER
Nohut Ezmesi
Ozel kocbasi cinsinden nohut ezmesi, tahin, tarcinli Humus.

Mutabbal

Tahin, sizme yogurt, sarimsak, limon suyu ve kdzlenmis patlican puresi.
Muammara

Ceviz, biber salcasi, ekmek ici ve baharatlarla hazirlanmis yoresel meze
Babaganus

Yogurt, sarimsak ve zeytinyagiyla harmanlanmis kdzlenmis patlican.
Acili Ezme
Kirmizibiber, sogan, sarimsak, biber salcasi, zeytinyadi ve baharatlarla tatlandiriimis ezme.
Kirmizi Pancar Tursusu

(Kisi sayisina gore ortaya servis edilir.)

ARA SICAKLAR

SEHZI_'_\DF Osmanli Usuli Sebze Micver
MENU S U Melce it ~Tabbah'in 1844 Mehmet Kamilin Ilk Tirkce yemek kitabindan alinmis ézel tariftir

ANA YEMEKLER

Ana yemekler kisi sayisina gore porsiyonlar ve ortaya servis edilir.
Kuzu Tandir
Tas firnda geleneksel yontemle pisirilen kuzu, isli firik bulguru esliginde

(1539 Palace recipe during Sultan Suleyman’s reig - From Mohammed bin Mehmet Shirvani
Nirbag
Kusbasl kuzu eti, dana kiymadan mini kofte, kogbasi nohut
Mevsim Meyvelerinden Glinltik Hosaf veya Komposto
Farsca tatli su anlamina gelen hosaf sindirimi, rahatlatmak mideye hosnutluk katmak icin Osmanli saraylarinda bolca tuketilmistir.

TATLI

Levzine
Toz badem, toz fistik, balli, tereyagli stitlt helva
1539 yilinda Kanuni Sultan Stleyman’in Ogullari Cihangir ve Beyazit'in sinnet diguninde yemek listesinde yer almis 6zel bir tathdir

Kisi Bagi1 55 €

Servis butlnldgu icin masada bulunan konuklarin tamami siparis vermelidir.

"Yemeginize daha iyi hazirlayabilmemiz icin lUtfen bize diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bildirin”
Tum fiyatlar Turk Lirasi olarak belirtilmis olup, KDV dahildir. %10 Servis Ucreti dahil edilecektir.



Sultan Menusu

Aksam Tadim Menlisii
18:00 & 22:30

Buyk bir Imparatorluk zengin bir saray, Sarayda yasayan padisahlar, sultanlar, sehzadeler, vezirler, cariyeler, valideler, lalalar
ve bu buyuk aileyi ziyarete gelen yabanci devlet adamlarr icin sunulan 6zel lezzet gesnileri.

SOGUK SERPME MEZELER
Nohut Ezmesi
Ozel kocbasi cinsinden nohut ezmesi, tahin, tarcinli Humus.
Visneli Yaprak Sarma

1844 yil Mehmet Kamilin Ascilarin Siginagi isimli kitabindan.

Muammara
Ceviz, biber salcasi, ekmek ici ve baharatlarla hazirlanmis yoresel meze.
Babaganus
Yogurt, sarimsak ve zeytinyadiyla harmanlanmis kézlenmis patlican.
Acil Ezme
Kirmizibiber, sarimsak, salatalik, biber salcasi, zeytinyadi ve baharatlarla tatlandiriimis ezme.
Fette
Tahin, sizme yogurt, sarimsak, nohut, yer fistid, kimyon ile kavrulmus nohut.

Tabbule

(Kisisayisina gore ortaya servis edilir)

ARA SICAKLAR

Balli Gemici Boregi
Orta Asya Ozbek Mutfagindan Osmanli Saraylarina kadar girmis essiz bir lezzet.

SULTAN
MENUSU

Tuzlu peynir, kasar, peyniri, beyaz peynir, sepet peyniri, yoresel peynirler ve balin mithis uyumu.

Deniz Mahsullt Piruhi (Manti)

15yy Yemekleri - Muhammed bin Mahmud Sirvani. Hamur ve yufka ile yapilan yemekler Orta Asya Ttrk mutfagindan Osmanli Saraylarina tasinmistir.

ANA YEMEKLER
Kaz Kebabi
Kanuni Sultan Stleyman'in mutfagina 6zel 1539 yili bir ziyafet defterinden alinmis Osmanli Saray Recetesi.
Ali Nazik Kebabi

Susam yagi ile kavrulan patlican macunu Ustlne sadeyag ve tere yag ile pisirilmis kusbasi kuzu eti ve yogurt.
Rivayete gore Yavuz Sultan Selim Antep'e geldiginde biyUk bir karsilama sdleni diizenlenmis ve Sultana bu 6zel yemek sunulmustur.

Mevsim Meyvelerinden Guinlik Hosaf veya Komposto

Farsca tatli su anlamina gelen hosaf sindirimi, rahatlatmak mideye hosnutluk katmak icin Osmanli saraylarinda bolca tuketilmistir.

TATLI

Katmer
Baklava yufkasinda bol yesil fistik, kaymak ve tereyagh Turk tatlis. Yaninda dondurma.

Kisi Bas1 77 €

Servis bUtdnlugu icin masada bulunan konuklarin tamami siparis vermelidir.



